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Venez rencontrer un de nos vendeurs dans le magasin de votre
f. choix afin de lui passer votre commande directement. (aucune
commande par téléphone).
Q, Le délai de préparation peut étre de 72h selon les produits.
(Prévoyez 1jour supplémentaire le Dimanche ou les jours fériés.)

3 Pour toute cormmande supérieure a 50 euros, un acompte
" de 50% sera demandé par cheque.

Z/, Retirez votre cormnmande directement en magasin.

Pour Noél, vous pourrez passer commande jusqu'au 19/12.
Pour le Nouvel An, vous pourrez passer coonmande jusqu'au 27/12 pour O'halles
et jusqu'au mercredi 28/12 pour Les Halles Savoyardes.

Tous les produits de ce catalogue sont disponibles sur commande.
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Feuilleté ourson

Jambon fromage.
90g

* Pl *

Croustillant de poulet, 2005 environ
et
8 Churros de pommes de terre et ciboulette.

110g environ

*Douceun*
Mon beau sapin 454

ou
Carré de féte 42

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation - Stock limité
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s ¥ Amuse-bouche *

1 Oeuf de Noél au saumon a la truffe
35g piece.

* Enliee froide *

‘: 1tranche de saumon ficelle Atlantique Norvege 404

ou
1tranche de foie gras de canard 509

* Enthée chaude *

1 coquille Saint Jacques ala Normande 1904
ou

6 escargots de Bourgogne
Belle grosseur - Variété Helix Pomatia

* Plal *

Chapon braisé sauce au foie gras et morilles 3254
ou
Corolle de filet de sole farcie et sa sauce nantua 2204
A En accompagnemenl : J¢
Gratin de pommes de terre a la truffe blanche 1004
ou

Timbale de riz carmarguaise 1504

* Douceur *
Tiramisu framboise et fraise s0g
ou Sy'tron 784
ou Ruby au coeur de fruits rouges 509
ou Dome passion mangue 50q
ou Scintillant au chocolat 759

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation - Stock limité




Piece de 30g soit 30%€ le kg.
- Fromage frais et menthe poivrée Piece de 17 kg soit 20.58€ le kg Piece de 6709 soit 52.23€ le kg

- Thon et poivron rouge
- 2saumons
- Poulet sauce césar.

- Fromage frais, comté, graines de courge. - Tatziki, saumon fumeé

- Rillettes canard, Noisette. - Thon fumé, sésame, sauce soja
- Camembert, pornme, noix - Jambon de serrano au piquillos
- Roti de porc, moutarde alancienne, cornichon - Poulet tikka mariné.

- Saumon fumé, estragon, vin blanc et échalotes.

-
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Mini cornolles  Croquille descargal  Verines de (o men
48 pieces de 14g soit 44.64€ le KG 24 pleces de 9g soit 87.96€ le K 36 pieces de 30g soit 45.37€ le KG

- Farce tomate poivron et basilic, - Bar fume, carottes, fromage blanc

- Farce crevette, huile d'olive a la truffe, - Saumon, pommes

Noix de St Jacques. - Ecrevisses, ananas
-Truite fumee, carottes, fromage blanc.
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A Piece de 70g soit 56.86€ le kg

| Mini cannele canard el

les 2 pieces de 25g soit 79.60€ le kg

Piece de 90g soit 44.22€ le kg

Oeuf pochié a lo fufe

cal de 95g soit 41.89€ le KG

j Vetire : j (o
au saunman a éL W sauman aux agumes o Jacqu&g e[ ECAeIASS€ Piece de 65g soit 4584€ le kg
Piece de 35gsoit8514€lekg  gambas el inangues Piece de 659 soit 61.23€ le kg
Piece de 35g soit 8514€ le kg

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation




Piece de 90g soit 3311€ le kg

Piece de 150g soit 26.53€ le kg Piece de 150g soit 26.53€ le kg . Piece de 200g soit 19.90€ le kg .

Piece de 190g soit 31.32€ le kg

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation




- NORVEGE FICELLE 3= : ) s
Filet de saumon farci

- BIO ATLANTIQUE é® a la mousse

-ECOSSE & de crevettes

Boudin blanc Dégustez nos escargots !
-TRUFFE & -PAR 6

~MORILLE _ & - PAR 12

-PORTO # - BELLE GROSSEUR
-FOIEGRAS @ - OU TRES GROS

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation




Cotalle d (il de sole facie ranfia

Piece de 220g soit 40.81€

langousle

Sur réservation.

Piece de 260g min soit 6915 € le kg
Portion consellée : environ 200g / pers

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation
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Portion conseill€e : environ 260g / personne  Portion conseillée : environ 260g / personne  Portion conseillée : environ 260g / personne

gt . ey o R sy e

Portion conseillée : environ 215g / personne  Portion conseillée : environ 260g / personne  Portion conseillée : environ 200g / personne

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation
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(Pualin dauphineis a lo tuge

Portion conseillée : environ 270g / personne  Portion conseillée : environ 160g / personne

Mare

ns. confils

Portion conseillée : environ 200g / personne

petite
corbeille 9 b .If
saison corbeille
saison

Plateau
de légumes

> 2z 141} 1=
Pour 8/10 persorines

petite
corbeille
exotique

r 14/16 personnes



Mont Granier
Saint Félicien
Crottin de chévre
Reblochon AOP
Bleu du vercors AOP le plcteau
Tome des Bauges
Téte de moine.

Pour 6/8 personnes

Brie truffe

St marcellin truffé
Crémeux de
bourgogne truffe
Chévre truffé
Gouda truffe
Moliterno truffé
Reblochon truffé

Comte 15 mois AOP

Bleu des Causses AOP
Trou du cru
Bouyguette

Tome des Bauges AOP
Enrobé au choix 45€
Brillat savarin IGP

Tormnme de brebis le plateau
au piment dEspelette

Téte de moine AOP

Pour 8/10 personnes

Gruyere suisse AOP
Timanoix

Douceur du crémier
Tete de moine AOP
Petit gaugry
Rouelle cendrée 55€
Tomme a l'ail des ours

Roquefort Papillon AOP
Apolline aux fleurs
Gouda truffé

Pour 8/10 personnes

le plateau

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation




