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COMMQHI'JOOLSSQT commomoﬁe ¢

1. Venez rencontrer un de nos vendeurs dans le magasin de votre
choix afin de lui passer votre commande directement. (aucune
commande par téléphone).

2. Le délai de préparation peut étre de 72h selon les produits.
(Prévoyez 1jour supplémentaire le Dimanche ou les jours fériés.)

3+ Pour toute commande supérieure a 50 euros, un acompte
de 50% sera demandé par cheque.

4. Retirez votre commande directement en magasin.

Pour Noél, vous pourrez passer commande jusqu'au 19/12.
Pour le Nouvel An, vous pourrez passer coommande jusqu'au 26/12.

Tous les produits de ce catalogue sont disponibles sur commande.

‘Menu enjants

de 2 ans jusqu'a 8 ans (age conseillé)

8.90¢
Entrée LE MENy,

2 duos de burgers bretzel

Poulet et bacon
33g (2x16,5)

Plat

3 tenders de poulet 3404
et
1 gaufre de pomme de terre
859

Douceur ¢
Donuts de Noél 714 \

Cadeau Qurprise !

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation - Stock limité



Menu des Halles

28,9
LE MEN?f

Amuse-bouche

Feuilleté de la mer 1104

Entrée froidé

1tranche de saumonfumé 40 Ftem
ou

1tranche de foie gras de canard ...

IGP Sud-Ouest 504 \

Entrée chaude

1 coquille Saint Jacques ala Normande 1805
ou
6 escargots de Bourgogne
Belle grosseur - Variété Helix Pomatia

Plat

~ Chapon sauce creme morilles et foie gras 2004
ou
Mijoté de noix de St-Jacques gambas au
Monbazillac 1204

En acconyoagnement 3

Gratin de pommes de terre a la truffe
blanche 1004

‘Douceur

Buchette aux fruits rouges et cacao 454
ou
Croquant au chocolat au lait cacahuéte 754

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation - Stock limité



Pains swjorise et bouchées a ‘partager
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Navettes ‘Mini-Saint-Jacques Pain surprise
40 pieces de 18g soit 54.17€ le ki 2
- Fror?wclge frqisget menthe g ~ cuisinees Floecd 1470\/0 t% §€ -
pgl_h/rée i —NoiilggeSieirlts— égguse%fwsaiﬁélzgs _Tzatziki squmon fomeé
o fgﬁgﬁ;"mn e dl'uge sauce crémeuse a la bretonne, i Tg%nbiunﬂs\i,r fg’rs‘gnc’ﬁs, siculJJ(i:ﬁossojc
g s e s -'E’oulet tikka mariné .
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Macarons salés — Mini- ebéi[ eté apéritif Mini bu
35pieces de Mg soit7142€lekg  oscargot Saint-Tacaues 1 S
E:,Fo(le grgs e scl de 32 pieces de 11g soit 82.39€ le kg 24 pi‘ec?s%e.w 1s/fnit 9g;/SL€ le kg
TS umon furmné creme daneth - Aux escargots ala Pain spécial feuillete garni dune
i T%%ggn Rl =" dane bourguignonne préparation a base de saumon et

- aux noix de Saint-Jacques ala

saumon fumeé cuisiné a la creme
bretonne

} ‘:ﬂ: v —
Verrines de la mer

Mini-buyger efoie gras Q\/lini-ﬁriocﬁeg{ Verrines de [a mer.
- it 45,
30 bié U aux escargots de —Bc:rID ;‘TJcrisé,eccrgtig;, fromcée
30 pieces de/ 17g soit 76.47€ le kg Bour, ne Hemne
Mini-pain brioché parsemé de Q)i 295¢€leKG - Tartare de saumon aux

: At it 24 pieces de 13g
g:’i!%ej’egir?]\g:;,gger Tig#é‘econﬁt brioche garnie d'escargot Helix ~ pemmes

A "une POomMatia’et beurre persillé - Ecrevisses, ananas
P::Q;?e%eeeg?:; r(ggq(?fg%f;)d Un P -Truite fumée, carottes, fromage

blanc
3 Photos non contractuelles. Suggestion de présentation - Stock limité



Nos Jofateaux de fruits de mer

Le matelot

(2 gersonnes our 'apéro !)
- 12 Huitres FDC Marennes N°3

’, o

(4 personnes dégustation)
- 12 Huitres FDC Marennes N°3

- 400g de crevettes

- 500g de bulots
Lalbatros

(6 personnes)

- 24 Huitres FDC Marennes N°3
- 800g de crevettes

- 300g de crevettes sauvages

- 5009 de bulots

- 2 Tourteaux*

Le

(8 personnes)
- 48 Huitres FDC Marennes N°3

- 1KG de crevettes

- 800g de crevettes sauvages
- 1KG de bulots

- 4 Tourteaux *

% Disponible selon la saison, se renseigner
en magasin au moment de votre
commande!

Confection sur glace
OFFERTS : Citron et rince-doigts !

32€

Sl 8
pat pesonne

98€

Soil 16.33€
pat personne

150€

Soil 18.75€
pat pesonne

FHuitres
OQuuertes
292€

38€

€ | Soil 9.50€

pa' pesonne

e

Soll 18.33€
pat personne

e

Soil 2175€
pa' pesonne

e

Pour toutes demandes de suppléments (queues de langouste, homard,
langoustine ..), se renseigner auprés de nos équipes ! Tarifs selon le cours.

Commandes uniquement en magasin. Un chéque de caution sera demandé au
passage de la commande.



‘Entreées froi&[es

Verrines Fraicheur :

56.86€ le kg
mangue et tartare de Saint Jacques 709
ou foie gras 70g
ou Saint Jacques 70g
ou saumon roquette 70g

[ —

Tatm 0[;3 oie 1’@5
Piece de 60g soit 83€

la piece

ﬂSJalc oeu cﬁe a ﬂr}”c au vf romage  Cone saumon
[a t 15 Cgﬁ ettes t Piece de 65g soit 61.23€ le kg
La piece de 95g soit 41. 89€ le KG ni

11% de truffe Piece de 65g soit 61.23€ le kg

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation



FEntrées chaudes

Coqui[fes Saint Jacques

a [a ‘Bretonne a [a Q\forman(fe aux fruits 6[6 mer
150g la piece soit 39.87€ le kg 180g la piéce soit 33.22€ le kg 150g la piece soit 39.87€ le kg
Sauce créme cuisinée Champignons éminces, Sauce au vin blanc
au vin blanc avec échalotte, creme fraiche cuisinée avec échalottes,
échalottes, ail et persil colin, moules, crevettes et
champignons

‘Bouchee a la reine
charcutiere pur
eurre
Piece de 200g soit 22.95€ le Kg

CBougﬁée aux ris
e veau
Piece de 1509 soit 30.60€ le Kg

ttes de

lﬁéf - ms&’

Piece de 1209 soit 41.50€ le kg

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation

Eclats de St-
jacclues et écrevisses vola
Piece de 110 g soit 45.28€ le kg



a partir de

IAVA

les 100

les 100g

Filet de saumon

Saumon arci
Norvege ficelle Ala mousseline de crevettes
Bio Atlantique

Ecosse

Nos truﬁ(es Le caviar de L£Tsle

~ Truffe Noire aE A ~~Gdviar Baeri -
Fraiche, Francaise ‘wCaviar Baeri Réserve
Beurre de truffe . Caviar Osciétre
Sauce aux truffes : ~
Huile aux truffes

a partir de

: 14.90¢

le KG

o
N

U s

blanc Escargots
Porto Truffe Par 6 ou par 12
Foie Gras Morille Belle grosseur ou
Girolles tres gros

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation



‘Poissons

Gratin
de Saint Jacques et
irolles

Portion conseillée :
environ 220g / personne

Cocotte S #mon Fri CASSe c[e [otte f}ote cfe CJ\fmx b@[
as

a americaine ag\% egg 12?
Piece de 120g 50|t 5816€lekg  Portion environ de 250g onbaziilac
Portlon conse:|5|=|€e|e cil(e 120g soit
€

Q\ﬁn%c cfe St acques @ez:n ueue de
aux etltS egumes et és amﬁas uste
ortion conseiliée : environ 200g / personne Sur reservat|on
Piece de 300g min

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation



Viandes

sauce morilles
et foie gras

Portion conseill&e : environ 200 g / personne
34.90€ le kg

2.89¢
les 100g
Civet de scaﬂzﬂ[ier Civet de c@gvreui[ Ris de j’eune bovin et
sauce gran eneur sauce grana veneur veau sauce aux Ceipes
Portion conseillée : Portion conseillée : Portion conseillée :
environ 260g / personne environ 2609/ personne environ 260g / personne

2.99¢
3 les 100g

Sauté dautruche sauce morilles “Sauté de veau

Portion conseillée : et trompettes de la mort
environ 230g / personne Portion conseillée :

environ 200g / personne

Photos non contractuelles. Suggestion de présentation



‘ gém’mamﬁse de
chdta ignes et cﬁangyignons

“Pommes Dauyﬁines
Artisandles

Gratin aupﬁinaisc‘l a

tmﬁe

Plateau de [équimes
acommander au rayon traiteur

Marrons confits Gratin de cardons

Corbeilles de fmits Biiche g[acée
C 1’661:[[65 COT’E’el’a’eS Nouveau |
¢ saison exotique s Boche glacée Renzo !

39< N7
LA PETITE " 49¢ |
Pour 8/10 pers JiF LA PETITE
3 Pour 8/10 pe

Commandes uniqguement en magasin.
Un cheque de caution sera demandé au passage de la
commande.

10



Plateauix fmma es
Commandez votre plateau de fromoge

au rayon Fromagerie 48h alavance.

Devis sur mesure pour les pieces montées.

Comté 15 mois AOP

Bleu des Causses AOP
Trou du cru
Mont Granier Bouyguette
Saint Félicien Torme des Bauges AOP
Crottin de chévre Enrobé au choix 45€
Reblochon AOP Brillat savarin IGP
Bleu du vercors AOP le pldteGU Tomme de brebis le plateau
T?me des B.ouges au piment d Espelette
Téte de moine. Téte de moine AOP

Pour 6/8 personnes

Brie truffé

St marcellin truffé
Crémeux de
bourgogne truffe
Chévre truffe
Gouda truffé

le plateau

Pour 8/10 personnes

?fateau Jorest e

Gruyere suisse AOP
Timanoix

Douceur du crémier
Téte de moine AOP
Petit gaugry

Rouelle cendrée
Tomme a l'ail des ours
Roquefort Papillon AOP
Apolline aux fleurs
Gouda truffé

Pour 8/10 personnes

le plateau

Moliterno truffé
Reblochon truffé

Commandes uniquement en magasin. Un cheque
de caution sera demandé au passage de la
commande.

lles. Suggestion de prés

Pour 6/8 personnes

tion
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