
Petite 
corbeille 
saison

35€

Grande 
corbeille
saison

55€

Petite 
corbeille
exotique

45€

Grande 
corbeille 
exotique

65€

39€
le Plateau

POUR 6 À 8 PERSONNES
 8 tranches de pavé nature / 8 tranches de pavé au poivre / 8 tranches 
de jambon blanc / 8 tranches de jambon cru / 8 tranches de chorizo / 8 

tranches de coppa / 8 tranches de pancetta / 8 demi-tranches  
 de pâté croûte

POUR 6 À 8 PERSONNES
chiffonnade de rosette / chiffonnade de jambon blanc / chiffonnade 

de jambon cru / chiffonnade de chorizo / chiffonnade de coppa / 
chiffonnade de pancetta

22€
le Plateau

Le Chiffonnade

NOS PLATEAUX 
DE CHARCUTERIE

L’Italien

POUR 6 À 8 PERSONNES
8 tranches de coppa / 8 tranches de speck / 8 tranches de bressaola /  

8 tranches de jambon de parme / 8 tranches pancetta /  
8 tranches mortadelle.

30€
le Plateau

Le Gourmand
30€

le Plateau

NOS CORBEILLES 
DE FRUITS

Que du bon dans
Nos corbeilles de saison

Voyagez avec 
Les corbeilles Exotiques 

Nos Légumes Découpés

POUR 6 À 8 PERSONNES
8 tranches de rosette / 8 tranches de jambon blanc / 
8 tranches de jambon cru / 8 tranches de chorizo / 8 

tranches de coppa / 8 tranches de pancetta

Le Rustique 30€
le Plateau

POUR 8 À 10 PERSONNES

POUR 14 À 16 PERSONNES

POUR 8 À 10 PERSONNES

POUR 8 À 10 PERSONNES

POUR 14 À 16 PERSONNES

Plateau des halles
45€

le Plateau

POUR 8 À 10 PERSONNES
Comté 15 mois AOP / Bleu des Causses AOP / Trou du cru / Bouyguette / 
Tome des Bauges AOP / Enrobé au choix / Brillat savarin IGP / Tomme de 

brebis au piment d'Espelette / Tête de moine AOP

Photo non contractuelle

NOS PLATEAUX 
DE FROMAGES

55€
le Plateau

POUR 8 À 10 PERSONNES
Gruyère suisse AOP / Timanoix / Douceur de crémieux / Tête de moine AOP 
/ Petit gaugry / Rouelle cendrée / Tomme à l'ail des ours / Roquefort Papillon 

AOP / Apolline aux fleurs / Gouda truffé. 

Plateau prestige

Photo non contractuelle

POUR 6 À 8 PERSONNES
Mont Granier / Saint Félicien / Crottin de chèvre / Reblochon AOP /  

Bleu du vercors AOP / Tome des Bauges AOP / Tête de moine AOP.

Plateau Région 35€
le Plateau

Photo non contractuelle

Plateau Personnalisable

Photo non contractuelle

SUR 

COMMANDE

- Fromage entier
- Fromage prédécoupé



  

850g - 50 toasts
- Fromage frais, comté, graines de 
courge.  
- Rillette canard, Noisette. 
- Camembert, pomme, noix 
- Roti de porc, moutarde à l'ancienne, 
cornichon - Saumon fumé, estragon, 
vin blanc et échalote

Verrines tartare de 
la mer

Plateau de 36 pièces

- Bar fumé, carotte,  
   fromage blanc 
- Saumon, pomme
- Ecrevisses, ananas
-Truite fumée, carotte, 

PAINS SURPRISES

19€
le plateau

Mini wraps
Plateau de 24 pièces

- Saumon, ciboulette 
- poulet, poivron
- pastrami, moutarde 
- chèvre, légumes du 
soleil

L'authentique mini burgers
Plateau de 24 pièces

Fromage ou bacon Pilons de poulet, rôti de boeuf, rôti de veau, rôti de dinde

Plateau de mini quiches
Plateau de 25 pièces

Champignon, ail, persil / Saumon, aneth / Tartiflette / Chèvre, tomate, basilic 
/ Chou-fleur, brocoli.

- Quiche lardons jambon 
ou 

- Quiche fromage
66 toats - 1.2 kg

Pizza fromage ou
pizza jambon fromage champignons 

66 toasts - 900g

Plaque apéro au choix
Pour 15 personnes

 au choix
24 mignardises

POUR 6 À 8 PERSONNES

A PARTIR DE  4.50€ 
PAR PERSONNE

MIN 4 PERSONNES

SURCOMMANDE

NOS PLATEAUX  
DE VIANDES FROIDES 

QUICHES ET PIZZAS

Co
nv

ivia

l 

  
23€

le plateau

20€
le plateau

Les Halles Savoyardes : 831 Avenue des Landiers 73000 Chambéry– RCS Chambéry – SAS au capital de 800 000€ - Siret n°749 828 604 00019 / Les Halles Savoyardes : 268 rue Louis Armand 73200 Albertville– RCS Chambéry – SAS au capital de 250 000 € - Siret n°823 405 907 00028 / O’Halles : Centre Commercial Les Glériates, Place de l’Europe 38360 Sassenage – RCS Grenoble – SARL au capital de 76 224,51€ - Siret n°341 409 530 00027.  Photos non contractuelles, suggestions de 
présentation. Ne pas jeter sur la voie publique.  «Pour votre santé, évitez de grignoter entre les repas» www.mangerbouger.fr ©Freepik / Légende :         Surgelé

(2 personnes pour l'apéro)
- 12 Huîtres FDC Marennes N°3

Le matelot                    16€     22€

(4 personnes dégustation)
- 12 Huîtres FDC Marennes N°3
- 400g de crevettes
- 500g de bulots

L’écailler                        32€   38€ 

(6 personnes)
- 24 Huîtres FDC Marennes N°3
- 800g de crevettes
- 300g de crevettes sauvages
- 500g de bulots
- 2 Tourteaux* 

L’albatros                           98€   110€

(8 personnes)
- 48 Huîtres FDC Marennes N°3
- 1 KG de crevettes
- 800g de crevettes sauvages
- 1 KG de bulots
- 4 Tourteaux* 

Le royal                                    150€  174€

 

  

MISES EN BOUCHE

Navette
Plateau de 40 pièces

- Fromage frais et menthe 
   poivrée 
- Thon et poivron rouge 
-  2 saumons 
- Poulet sauce caesar

Mini corolles
Plateau de 48 pièces

- Farce tomate poivron 
   et basilic, 
- Farce crevette, huile 
   d'olive à la truffe, 
- Noix de St Jacques.

Mini-Sandwichs
Plateau de 35 pièces

- Poivrons rouges cour-
gette
- Jambon comté
- Aiguillettes de canard
- Oignon chèvre tomate 
cerise
- Thon red thaï curry
- Truite fumée raifort

Macarons salés
Plateau de 35 pièces

- Foie gras fleur de sel de 
Guérande
- Saumon fumé créme 
d'aneth
- Truffe

49€
le plateau

35€
le plateau

39€
pièce

35€
le plateau

x35x35 x35x35

Mini muffins salés
Plateau de 40pièces

Jambon emmental / Tomate basilic / 
Petits pois, menthe / Carotte curry

34€
le plateau

x40x40

x48x48

- Paninis chèvre 
tomate pesto 
- Cheeseburgers 
- Kebabs
_ Hot dogs

Mini snack
Plateau de 24 pièces

Ch
au

d d
evant Miche surprise du terroir

Sassenage
Place de L'Europe
CC les Gleriates
04 76 53 53 26

Chambéry
831 av des Landiers

derrière CC Chamnord
04 79 70 00 01

Albertville
268 rue Louis Armand

face au vieux Campeur
04 79 32 32 30

NOS PLATEAUX 
DE FRUITS DE MER

29€
le plateau

x24x24

19€
le plateau

49€
le plateau

x24x24

36€
le plateau

39€
le plateau

670g - 48 toasts
- Tatziki et saumon fumé,
- Thon fumé sésame sauce soja,
- Jambon de serrano, piquillos,  
- poulet tikka mariné.

36€
pièce

Pain surprise nordique

OU

29€
le plateau

Mini Macarons
Café, chocolat, framboise, 
pistache, vanille ou citron

Mini éclairs pâtissiers
Chocolat, café, vanille ou

caramel.

Mini Paris-Brest
Pâte à choux, mousseline pralinée. 
amande concassée et sucre glace.

Mini Tropeziennes
pâte briochée, crème,  

mousseline vanille, grain de sucre.

P’tites verrines sucrées
- Mousse, ganache et sauce chocolat 

- Tiramisu
- Citron meringué, crumble, citon

- Sabayon vanille, framboise, biscuit

Mini-fondants choco coco
Fondant au coeur de noix de coco, 

noix de coco rapée

COMMANDEZ
2 semaines à l'avance

PERSONNALISEZ  
votre pièce montée,  

ou laissez-nous vous conseiller !

PIÈCE MONTÉE
SUR

COMMANDE

PLATEAUX SUCRÉS

Confection sur glace
OFFERTS : Citron et rince-doigts !

COMMANDEZ 
48H EN AVANCE
Pour toutes demandes de 
suppléments 
(queue de langouste, homard, 
langoustine ...). 
Se renseigner auprès de nos 
équipes ! Tarifs selon le cours.

Soit 8€ 
par personne

Soit 9.50€ 
par personne

Soit 16.33€ 
par personne

Soit 18.33€ 
par personne

* Disponible selon la saison, se renseigner  
  en magasin au moment de votre commande!

Soit 18.75€ 
par personne

Soit 21.75€ 
par personne


