- Fromage entier
- Fromage prédécoupé

v o J

POUR 6 A 8 PERSONNES

chiffonnade de rosette / chiffonnade de jambon blanc / chiffonnade
de jambon cru / chiffonnade de chorizo / chiffonnade de coppa /
chiffonnade de pancetta

Photo non contractug;/le —— et
: P S o R e Gl
POUR 6 A 8 PERSONNES ’ 3
Mont Granier / Saint Félicien / Crottin de chévre / Reblochon AOP / POUR 6 A 8 PERSONNES
Bleu du vercors AOP / Tome des Bauges AOP / Tete de moine AOP. 8 tranches de coppa / 8 tranches de speck / 8 tranches de bressaola /
8 tranches de jambon de parme / 8 tranches pancetta /
8 tranches mortadelle.

S
RSONNE
POUR 8 A 10 PERSONNES 8 tranches de pavé nature / 8 tranches de pavé au poivre / 8 tranches
Comte 15 mois AOP / Bleu des Causses AOP / Trou du cru / Bouyguette / CRfImIZRI (#1908 f (5 U 3 el 220 G0 ) & IEss C D el 12

Tome des Bauges AOP / Enrobé au choix / Brillat savarin IGP / Tomme de IS G2 CETIRE trcc;nchAets’de pg[ncetm (9 CETIHICITEES
brebis au piment d' Espelette / Téte de moine AOP € pate croute

w -
Photo non contractuelle

Photo non contractuelle

POUR 6

POUR 8 A 10 PERSONNES ;
Gruyere suisse AOP / Timanoix / Douceur de crémieux / Téte de moine AOP 8 tranches de rosette / 8 tranches de jambon blanc /
/ Petit gaugry / Rouelle cendrée / Tomme a l'ail des ours / Roquefort Papillon 8 tranches de jambon cru / 8 tranches de chorizo / 8 & - :
AOP / Apolline aux fleurs / Gouda truffe. tranches de coppa / 8 tranches de pancetta POUR 8 A 10 PERSONNES ' 0C00Cc06

Commandes 48h a 'avance au rayon concerné



“Plateau de 24 pieces -

Yo

- Paninis chévre
. tomate pesto
e ‘~uheeseburgers
: - Kebabs ..
29€ iy - Hot dogs ——

le plateau

Plateau de 48 pieces

- Farce tomate poivron
et basilic,

- Farce crevette, huile
dolive a la truffe,

- Noix de St Jacques.

Verrines tartare de
la mer

Navette Plateau de 36 pieces

Plateau de 40 piéces .
- Bar fumé, carotte,
fromage blanc
- Saumon, pormme
- Ecrevisses, ananas
-Truite fumeée, carotte,

- Fromage frais et menthe
?owree
hon et poivron rouge
- 2 saumons
- Poulet sauce caesar

49¢

le plateau

Mini-Sandwichs

Plateau de 24 pieces  Plateau de 35 pieces  Plateau de 35 piéces

- Saumon, ciboulette - Poivrons rouges cour- - Foie gras fleur de sel de
- poulet, poivron gette ) Guérande .
- pastrami, moutarde - Jambon comté - ISaumon fumé créme
- chevre, légumes du - Aiguillettes de canard d'aneth
soleil - Oignon chévre tomate - Truffe
cerise
- Thon red thai curry
- Truite fumée raifort

Plateau de 40piéces

Plateau de 24 piéces

Jambon emmental / Tomate basilic /

Fromage ou bacon
Petits pois, menthe / Carotte curry

) 670g - 48 toasts

- Tatziki et saumon fume,

850 - asts

- Fromage frais, comté, graines de

courge. - Thon fumé sésame sauce soja,
- Jambon de serrano, piquillos,
- poulet tikka mariné.

- Rillette canard, Noisette.

- Camembert, pornme, noix

- Roti de porc, moutarde al'ancienne,
cornichon - Saumon fumé, estragon,
vin blanc et échalote

Pour 15 personnies-- =g

. Pizza fromage ou’
\“zzuj’amhon fromage champign
66 toasts =900g "+

- Quiche lardons jambon
ou
- Quiche fromage
66 toats - 1.2 kg

Platean de mini
Plateau de 25 pieces
Champignon, ail, persil / Saumon, aneth / Tartiflette / Chevre, tomate, basilic
/ Chou-fleur, brocoli.

POUR 6 ‘A 8 PERSONNES

Pilons de poullet, n6ti de boeuf, noti de veaw, niti de dinde

HLe matelot

(2 personnes pour l'apéro)
- 12 Huitres FDC Marennes N°3

(4 personnes dégustation)
- 12 Huitres FDC Marennes N°3
- 400g de crevettes

il 8€ | Svil 9.50€

0 ;
pat pesonne | pat pelisonne

PERSONNALISEZ
votre piéce montée,

ou laissez-nous vous conseiller !

COMMANDEZ

4l 2 semaines al'avance

- 500g de bulots

Lalbatros

(6 personnes)

- 24 Huitres FDC Marennes N°3
- 800g de crevettes

- 300g de crevettes sauvages

- 500g de bulots

- 2 Tourteaux*

Le noyal 150€| 17%€
(8 personnes) /%%Zﬁz?/lzslﬁ ;mz pe uunm
- 48 Huitres FDC Marennes N°3

- 1KG de crevettes

- 800g de crevettes sauvages

- 1TKG de bulots

- 4 Tourteaux*

- Tiramisu

€| Soif 18.33€ |58
[Jul/) ne /7(11/1&‘ sonne F

Mini Paris-Brest

* Disponible selon la saison, se renseigner
en magasin au moment de votre commande!

COMMANDEZ
48H EN AVANCE

e ——
Pour toutesdemandesde - -

supplements

Café, chocolat, framboise,
pistache, vanille ou citron

‘1angoust|ng 2. -
C H . SN
Se renseigner auprés de nos

équipes ! Tarifs selon le cours.

(o)

(?l!-[ . 2 ﬂﬂ' .

- Mousse, ganache et sauce chocolat  Fondant au coeur de noix de coco,

- Pate & choux, mousseline pralinée.
amande concassée et sucre glace.

chace. coco

noix de coco rapée

- Citron meringué, crumble, citon
- Sabayon vanille, framboise, biscuit

Mini wafezwmm
pate briochée, creme

mousseline vanille, grain de sucre.

r-‘"" "‘?

=%

Chocolat, café, vanille ou
caramel.
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présentation. Ne pas jeter sur la voie publique. «Pour votre santé, évitez de grignoter entre les repas» www.mangerbouger.fr ©Freepik / Légende : Surgelé



